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Zapis z realizace projektu

Love food —konaného dne 7. -9. 12. 2022 — Polsko

Mezinarodni projekt spoluprace MAS Krdlovska stezka,o.p.s., Oslavka,o.p.s., Lokalna Grupg Dziatania
Lider A4, Stowarzyszenie Lokalna Grupg Dziatania Gromnik a Lokalng Grupg Dziatania ,Slezanie”

Zavérecny Ctvrty workshop v ramci mezindrodniho projektu spoluprace s nazvem LOVE FOOD se konal
na Uzemi Polska pod patronaci mistni akéni skupiny Slezanie. Cilem projektu je propagovat regionalni
znaceni v zapojenych regionech, informace ohledné regionalnich produktl a regionalniho znaceni jako
takového a spolecné najit potencial pro rozvoj regionu.

7.12. 2022

Prvni den zapocal setkanim s mistnimi MAS v obci Sobdtka a naslednou prezentaci mistniho pivovaru
WIEZYCA (projekt spolufinancovany z programu LEADER) s diskuzi o procesu vareni piva. Mimo jiné zde
byly odprezentovany nasténné malby ,,pivni trpaslici“ (mistni produkt). VSem ucastnikim byl dikladné
vysvétlen proces vyroby. Samotny ndpoj jsme ochutnali a také si prohlédli cely areal vyrobny.
Nasledovala prezentace o vinici/vinafstvi Celtica (projekt spolufinancovany z programu LEADER).
Vinafskda oblast Celtica se nachdzi v naraznikové zéné Krajinného parku Slezaniski na Upati kouzelné
hory Sleza. V roce 2015 zde zalozili vinici Katarzyna a Przemystaw Demkdéwovi. Péstuji zde odrady
Gewurztraminer, Solaris, Regent, Merlot, Sauvignon Blanc, Pinot Noire, Riesling, Johanniter. Kromé
jiného vyrdbi i vino ovocné. | diky pratelskym kontaktlim obdivuhodné aktivniho vinafe Przemka
Demkdwa s vinafi na Moraveé se pokouseji o dalsi odrady. V rdmci vinafské spoluprace bylo také nékolik
mistnich farmara pomoci na Jizni Moravé, kdyZ se ji prohnalo tornddo. Kromé toho poradaji akce a
ochutnavky a zrekonstruovali také rezidencni ¢ast objektu umoZiujici ubytovani. Przemek je vinat, pro
néjz je nejen vinice, ale i fada dalSich aktivit Také konickem. K obédu i vecefi ndm bylo podavano jidlo
typické pro uzemi Polska.

Ve vecernich hodinach byl porfadan neformalni vylet do Wroclawi, kde pravé probihaly vanocni trhy.

8.12. 2022

Nasledujici den zapocal setkdnim partner( a diskuzi nad obsahem videoanimované kucharky, ktera
vznikne v rdmci projektu. Poté jsme se pfesunuli do kulinafského studia ,,Miedzy Stolami“, kde se kazdy
Ucastnik stal v rdmci workshopu na jedno odpoledne ,, masterchefem” a pfipravil za pomoci vedeni
kuchare v kulinafském studiu typicka polska jidla — bigos, smalec (v klasické i vegetaridanské verzi) a
svatec¢ni pernik. Zde jsme stravili celé odpoledne a kaZdy si jisté odnasi spoustu zazitk(h a védomosti.
K vecefi bylo poddvano jidlo typické pro polskou stédrovecerni vecefri.

9.12. 2022

Treti den navstévy jsme se vydali do mistni bylinné cajovny, kde si vSichni v ramci workshopu a
dekoracni show vyzdobili upecené pernicky a ochutnali mistni prodavany c¢aj (lokalni produkt). Pak
nasledoval pési okruh po zajimavostech obce Sobdtka — ukazka makety obce na trznim namésti,
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fragmentu stezky na pocest Jaroslava Vonky — ¢eského kovare plsobiciho v Sobotce za 2. svétové valky,

mistni prodejny nabizejici produkty z oblasti MAS Slezanie.
V zavéru doslo ke shrnuti realizace projektu.

Vysledkem ctvrtého workshopu byly splnény cile a vysledky:

1. Pfenesly se informace a podnéty pro zvyseni zdjmu a znalosti ob¢an(i venkovskych obci zucastnénych
partnerskych region(l o regionalnich producentech - pfenos dobré praxe.

2. Vytvorily se pfilezitosti pro primy dialog mezi Sirokou verejnosti, odborniky i zajemci o problematiku
regionalniho znadeni a tradi¢nich pokrmi ze dvou evropskych zemi a 5 regiond.

3. Vytvorila se dalsi ¢ast udrzitelného vystupu digitalni podoby realizace aktivit projektu spoluprdce
zachycujici dilci akce jednotlivych spolupracujicich MAS.

Z projektu vznikne videoanimovanad kucharka s typickymi kucharskymi recepty spolupracujicich zemi a
také videovystup celé realizace projektu.
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